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KURS- & TEKNOLOGISENTER BOO ki ngs kjema 2023

Fylles ut, signeres og returneres pa epost til hilde.salicath@osloskolen.no

Firma
Postadresse
Fakturaadresse
Kontaktperson Navn : Mobilnr.:

Kursarranggr Kursnavn

Dato Kl. fra-til
Kurslokaler Servering Ja ' Nei Matbestilling pé side 2
Ant. deltakere Kommentar

Pris- og rominformasjon

Kurslokaler beskrivelse Antall Pris heldag Pris gkt 1 Pris gkt 2 Pris gkt 3 Pris lgrdag 09.00-
pers 08.00-16.00 08.00-11.30 12.00-16.00 16.30-21.00 15.00
Teknologisenter teoriareal 24 Kr 1120 Kr 705 Kr 705 Kr 845 Kr 1405
Verksted 16 Kr 5400 Kr 3370 Kr 3370 Kr 4055 Kr 6745
Klasserom 25 Kr 2620 Kr 1640 Kr 1640 Kr 1970 Kr 3280
Grupperom 14 Kr 1120 Kr 705 Kr 705 Kr 845 Kr 1340
Auditorium Sentralen 300 Kr 10110 Kr 6315 Kr 6315 Kr 7585 Kr 12640
Auditorium Kjettingen 90 Kr 6470 Kr 4045 Kr 4045 Kr 4855 Kr 8090
Lite auditorium 45 Kr 3690 Kr 2305 Kr 2305 Kr 2770 Kr 4615
Rubiks mgterom 30 Kr 3260 Kr 2035 Kr 2035 Kr 2450 Kr 4080
Boksen mgterom 16 Kr 2050 Kr 1280 Kr 1280 Kr 1540 Kr 2565
Lite mgterom 12 Kr 1120 Kr 705 Kr 705
Omvisning Kuben Yrkesarena 15 1 times omvisning: Kr 1100. Tilgjengelig man-fre kl. 09-15
Signatur Dato

. Bookingsskjemaet ma signeres og returneres til hilde.salicath@osloskolen.no

. Bookingsskjemaet anses som en kontrakt. Dersom avbestilling skjer mindre enn 7 dager fgr oppstart betales 50% av kostnader pa bestilt servering og leie av lokaler.

. Adgangskortene leveres tilbake i resepsjonen etter at arrangementet er ferdig. Et gebyr pa kr 500,- per kort belastes leietaker hvis kortene ikke er tilbakelevert eller
er mistet.

. Alle rom har PC og prosjektor.

. Bruk av materialer og gass, samt fakturering av dette avtales individuelt.

. Leietakerne oppfordres til 3 rydde etter seg slik at rommet befinner seg i en grei tilstand nar det forlates.

Servering
Vi kan levere gluten- og laktosefri mat, og vil sa langt det er mulig forsgke a etterkomme gnsker i forbindelse med allergier. Vi har dessverre ikke et sa stort
kjgkken at vi kan innfri alle krav nar det gjelder matintoleranse, men vi gjgr sa godt vi kan. Gi oss beskjed om dine behov sa ser vi hva vi kan fa til.


mailto:hilde.salicath@osloskolen.no

Frokost/Lunsj Pris (ekskl.mva.) Antall
Baguette: En stk baguette med vanlig palegg (reker, roastbiff, ost/vegetar, kyllingpalegg eller rgkelaks). Kr 65 per pers.
Glutenfritt alternativ: To halve rundstykker med vanlig palegg. Kr 65 per pers.
Wraps: En stk wraps. Velg mellom rgkelaks eller kyllingrgre. Kr 70 per pers.
Buffet: Forsyn deg fra personalkantinens disk (varme og kalde retter, salat). Kr 165 per pers.
Maks 20 personer
Koldtallerken: Potetsalat, rpkelaks, eggergre, reker, roastbiff, brie og Kr 155 per pers.
kyllingpalegg.
Varm mat pa forespgrsel Pris (ekskl.mva.) Antall
Panini: Chorizo og cheddarost. Kr 70 per pers.
Gryterett: Kylling eller biffgryte med salat, ris og brgd. Min 10 pers. Kr 155 per pers.
Tapas: Kyllingklubber, lefserull, kjgttboller i tomatsaus, omelett med grgnnsaker, manchego
ost, bakte poteter, aioli, salsa, brgd og smgr. Min 10 pers. Kr 160 per pers.
Sotsaker fram til Pris (ekskl.mva.) Antall
klokken 15:00
Kaker: Sjokoladekake eller gulrotkake. Kr 35 per stk.
Croissant Kr 28 per stk.
Muffins: Sjokolade eller blabeer. Kr 28 per stk.
Sma donuts: Med diverse glasur. Kr 10 per stk.
Oppskaret frukt Kr 25 per pers.
Drikke Pris (ekskl.mva.) Antall

Kaffe/te/vann: Ved mgtestart.

Kr 14 per pers.

Kaffe/te/vann: Heldag.

Kr 45 per pers.

Kaffe/te/vann: Halvdag.

Kr 27 per pers.

Mineralvann Isklar: Med eller uten kullsyre.

Kr 25 per stk.

Juice: Eple eller appelsinjuice (0,25 I).

Kr 22 per stk.

Annet drikkevarer: Iste, Noisy eller sjokolademelk

Kr 30 per stk.

Servering levert til mgterom/kursrom?

T Mat og drikke leveres til rommet (Kr 60 per gang)

C Henter mat og drikke i kantina selv (Kr 0)
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